mois de Mars

_ _ C'est bientot le Printemps !
L'info du mois =
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Mardi Jeudi .
sbruit
05-mars-13 07-mars-13 van=TeeTe
Carottes rdpées Taboulé a l'oriental
Noix de joue de beeuf confite Saucisse de canard grillée
Frites fraiches Haricots verts persillés
Fromage blanc bio % Kiri
Petit gateau Liégeois aux fruits
% A L'école tdes jeudis matin & la récré, on mange un frugafait du bien ! S :@i‘;cré
Mardi Jeudi o
12-mars-13 14-mars-13 -
Soupe de lIégumes aux vermicelles Salade de betteraves mimosa
Daube de beeuf Osso bucco de dinde a la poitevine
Carottes au jus de viande Riz pilaf
Brie a la coupe Petit moulé ail et fines herbes
Kiwi bio % Choux a la creme
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J Il se passe toujours quelque chose au Restauraaige &

ce mois-ci, c'est les petits qui cuisinent avicent !



Mardi Jeudi _
~bruit
19-mars-13 21-mars-13 o iEreere
Duo de céleri carotte en rémoulade Velouté forestier
Poulet réti Jambonneau doré
Purée de pommes de terre Embeurré de choux vert
Coulommiers Bio @
Petit bio aux fruits @ Framboisier
Le mois prochain devinez quoi : c'est le Paisd@vril é‘
Mardi Jeudi A
26-mars-13 28-mars-13 g
Duo de saucissons beurre Paté de Pdques Maison
Réti de boeuf froid Sauté de dinde a I'ail vert
Poéllée de haricots Pommes sautées
Fromage blanc bio % lle flottantes au caramel
et amandes effilées
Quartier de lune d'ananas frais

Contact Restauration Christian et Vincent 05/49/46/15/63 restoscolalre@dlsmy fr

Pour votre information :
Tous nos plats et hors d'oeuvres sont fabriqués sur site dans le respect des traditions culinaires

Les viandes bovines servies au Restaurant Scolaire sont d'origine Frangaise

Toute I'équipe de restauration vous souhaite







