
Les Menus du restaurant scolaire
 Mois de Juin 2017

Fête de la musique 

L'info du mois prochain :  Vive les vacances!!!
Lundi Mardi Mercredi au Centre de Loisirs Jeudi Vendredi

05-juin-17 06-juin-17 07-juin-17 08-juin-17 09-juin-17

Pique-nique dans la cour Carottes vinaigrette, œuf dur Tranche de Melon Tomate Mozarella et Basilic

Sandwich Parisien Pâtes à la bolognaise Mijoté de Dindonneau à la Provençale Filet de Poisson Meunière

Chip's Salade verte Mousseline de Pommes de Terre Gratin de Courgettes Bio 

Yaourt à Boire Chèvre à la coupe Saint Nectaire portion Kiri

Jus de Fruit

Fruit et petit Gâteau Glace Crème dessert Bio Tiramisu Maison à la Framboise

                                                                                            A L'école tous les jeudis matin à la récré, on mange un fruit et ça fait du bien !

Lundi Mardi Mercredi au Centre de loisirs Jeudi Vendredi

12-juin-17 13-juin-17 14-juin-17 15-juin-16 16-juin-17

Concombres bulgare Radis Beurre Duo Saucisson, beurre Salade Composée de la Mère Michèle Carottes râpées sauce salade

Escalope Cordon Bleu Jambon Blanc Charcutier Grignottes de Poulet Rôti de Bœuf Froid Cœur de Filet de Merlu Sauce Tomate

Etuvée de Petits pois à la française Pâtes Fraiches Bio Haricots beurre en Persillade Duo de Légumes (Pommes au Four, tomates) Riz Créole Bio

Camembert Bio Petit Suisse au Fruit Vache qui Rit Fromage Blanc Bio à la Fraise Cantal Jeune portion

Glace Cake banane chocolat à la Multonoise Fraises Crème Fouettée Beignet au Sucre Eclair

Lundi Mardi Mercredi au Centre de Loisirs Jeudi Vendredi

19-juin-17 20-juin-17 21-juin-17 22-juin-17 23-juin-17

Fête de la Musique
Taboulé à l'oriental Tranche de melon Assiette Anti-Pasti Concombres Vinaigrette Salade de Tomates, Œuf Dur

Chipolatas grillées au Four Rôti d'épaule de Veau Braisé Tartine, tomate Poulet Mozzarella Aiguillettes de Canard au Mille Fleur Pâtes Fraiches Bio au 2 Saumons

Haricots Verts Persillés Frites fraiches Salade Verte Mousseline de Carottes Salade Folle 

Gouda Bio Portion Tartare ail et fines herbes Fromage Blanc sucré Bio Saint Paulin Bio Edam Portion

Nectarine Glace Salade de Fruits Frais Tarte au Flan Chou à la crème



Lundi Mardi Mercredi au Centre de Loisirs Jeudi Vendredi

26-juin-17 27-juin-17 28-juin-17 29-juin-17 30-juin-17

Concombres  Vinaigrette Duo de Saucisson, beurre Tranche de Melon Taboulé à l'oriental Salade Multicolore

Lomos de Porc à la Plancha Rôti de Bœuf Froid Brochette de Dindonneau à la Plancha Croque Monsieur Maison Dos de Cabillaud au Chorizo doux

Pommes de Terre Sautées Haricots Beurre en Persillade Pâtes Fraiches Bio Salade Verte Gratin de Courgettes

P'tit Bio aux Fruits Fromage Blanc Bio Vanille Fromage de Chèvre P'tit Louis Tartine Vache qui Rit

Pêche P'tit Marbré au Chocolat Glace Velouté au Fruit Clafoutis Cerise

Lundi Mardi Mercredi au Centre de Loisirs Jeudi Vendredi

03-juil-17 04-juil-17 05-juil-17 06-juil-17 07-juil-17

Filet de Maquereaux à la Moutarde Salade Jamaïcaine Concombres sauce salade Tomate Monégasque Pique-nique dans la Cour

Pâtes Fraiches Bio à la Bolognaise Filet de Poulet au Curcuma Boulette de Bœuf sauce Ketchup Longe de Porc, jus d'abricots confits

Salade Verte Poêlée de Quinoa et Légumes Poêlée de Haricots Verts Purée de Pommes de Terre Maison

Camembert Bio Fromage Fromage Blanc Nature  Sucré Bio Fromage

Abricot Crème Caramel au Beurre Salé P'tite Gaufre Compote de Pommes Bio

Contact Restauration Christian et Vincent 05/49/46/15/63   c.geay@dissay.fr
Pour votre information : Les Menus établis sont sous réserve d'approvisionnement

Tous nos plats et hors d'oeuvres sont fabriqués sur site dans le respect des traditions culinaires  

Les viandes bovines servies au Restaurant Scolaire sont d'origine Française 

Toute l'équipe de restauration vous souhaite : 


