Les Menus du restaurant scolair
Menus de Décembre 2017

La Visite Pére Noél et ses Lutins
L'info du mois prochain :

: Qui sera le Roi, qui sera la Reine

J

&
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Lundi
04-déc-17

Taboulé a I'Orientale

Joues de Porc Confites et son jus

Duo Haricots et Beurre

Mardi
05-déc-17

Potage aux Légumes

Filet de Poulet aux Epices

Pommes de Terre Rissolées

Mercredi au Centre de Loisirs
06-déc-17

Salade composée

Hachis Parmentier Pur Beeuf

Salade Verte

Jeudi
07-déc-17

Concombre vinaigrette

Sauté de Dindonneau Provengale

n

le Médis
Mealiterr

Saint Paulin Bio @&
LY

Vendredi
08-déc-17

Flammenkiiche aux lardons, salade

Panaché de la mer
(Poisson Frais)
Epinards hachés a la creme d'Oseille

Camembert Bio % Fromage de Chévre a la coupe Kiri P'tit Filous aux Fruits
Clémentine Bio % Yaourt nature Bio Sucré % Clafoutis aux Pommes Fagon Paulette Choux Patissier Ananas Frais
\
A L'école tous les jeudis matin & la récré, on mange un fruit et ¢a fait du bien !
Lundi Mardi Mercredi au Centre de loisirs Jeudi Vendredi
11-déc-17 12-déc-17 13-déc-17 14-déc-17 15-déc-17
Bouillon de Poule au Vermicelle Salade Multicolore Flamiche aux Poireaux Carottes Rdpées Sauce Salade Crépe au Fromage, Salade de Méche

Boudin Blanc poélé

Sot I'y laisse de dinde sauce moutarde

Poulet sauté a la tomate et basilic

Noix de Jambon de Porc Marinée au Miel

Filet de lieu noir, Fondue de poireaux

(Poisson frais)
Frites fraiches Carottes vapeurs bio & Pates fraiches bio @‘ Jardiniére de légumes Riz Basmati
\o
Tartare ail et fines herbes Gouda bio @& Fromage Petit Suisse Sucré Carré frais bio %
12
Poire Créme caramel Compote de pommes bio % Petite Gauffre Glace
Lundi Mercredi au Centre de Loisirs Jeudi Menu de Noél Vendredi
18-déc-17 19-déc-17 ‘ 20-déc-17 21-déc-17 P 22-déc-17
NS Menu de Noél Menu de Noél

Rosette de Lyon beurre

Escalope Cordon Bleu

Petit pois bio a la frangaise %

Camembert

Banane bio %

Concombres Vinaigrette
Sauté de Beeuf Bourguignon
Pdtes Fraiches Bio %
v
Chévre a la coupe

Moelleux au chocolat, créme vanille

Mousse de Canard et son Toast‘:
Mignon de porc a I'Estragon
Gratin Dauphinois
Fromage

Biiche de Noél

Potage de Légumes
Pavé de saumon Vapeur Sauce Citron
(poisson frais)
Epinards bio a la béchamel
\
Emmental portion

Flamby au caramel

Assiette Festive du Lutin
Filet de Canette Mariné Agriimes & Epices
Pommes de Terre Paillasson
Fromage

Gourmandises du Pére Noél

Contact Restauration Christian et Vincent 05/49/46/15/63 ou 06/38/97/04/49 c. aeav@dlssay fr

Les Menus établis sont sous réserve d'approvisionnement

Pour votre information :

Tous nos plats et hors d'oeuvres sont fabriqués sur site dans le respect des traditions culinaires

Toute I'équipe de restauration vous souhaite :
Un Joyeux Noél et une Bonne Année pour 2018




