Vive Le pére Noél !

L'info du mois prochain :

Menus de DECEMBRE 2018
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Qui sera le Roi , Qui sera la Reine ?

Lundi Mardi Mercredi au Centre de Loisirs Jeudi Vendredi
03-déc-18 04-déc-18 05-déc-18 06-déc-18 07-déc-18
Duo de Crudités Mousse de foie, cornichons Salade composée Concombres au fromage blanc Bio @ Croi t au jambon fr g lade verte
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Haut de cuisse de Poulet panée

Petit pois, carottes bio %

Camembert

Frites fraiches

Entrammes bio %

Gdteau basque Poires Pochées sauce chocolat maison

Filet de canette Poélé aux Baies Roses

Padtes fraiches bio %

Yaourt a boire

Donut's

Hachi parmentier pur beeuf

Salade verte
Yaourt au sucre de canne bio %

Petit broyé de mémé Denise

Poisson frais du marché

Epinards bio a la créme %

Tartare ail et fines herbes

Moelleux au chocolat, créme anglaise

A L'école tous les jeudis matin & la récré, on mange un fruit et ca fait du bien !
Lundi Mardi Mercredi au Centre de loisirs Jeudi Vendredi
10-déc-18 11-déc-18 12-déc-18 13-déc-18 14-déc-18

Rosette de lyon, beurre Céleris et carottes en rémoulade

Salade Composée

Potage de légumes

Betteraves (Euf Mimosa

Filet de poulet a I'estragon Estouffade de bceuf a la tomate Tartiflette Savoyarde Boudin blanc poélé Poisson frais du marché
Jardiniére de légumes Pdtes fraiches bio % Salade verte Mousseline de Carottes Riz bio créole %
Saint Paulin bio % Fromage de Chévre a la coupe P'tit Bio au Fruits % Fromage blanc bio % Saint Moret
Clémentine Cake banane chocolat & la Multonoise Gaufrette Galette Saint Michel Eclair a la vanille
Lundi Mardi Mercredi au Centre de Loisirs Jeudi Vendredi =
17-déc-18 18-déc-18 19-déc-18 20-déc-18 21-déc-18
Menu de Noél Menu de Noél
Emincé d'endives, ceuf dur et Fromage

Salade de Perle Océane

Chippolatas Grillées au four

Lentilles Bio a la Paysanne %

Biiche du pilat

Sot I'y laisse de dinde a la Créme

Carottes vapeur bio %
Emmental a la coupe

Mousse au chocolat Compote de Pommes Bio

Mousse de foie de canard
Noix de Jambon Braisée au Miel et a I'Orange

Poélée de Légumes en Persillade
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Dessert Glacé Surprise

Feuilleté fromage, salade verte

Pétes fraiches bio %

Sauce tomate au basilic

Camembert bio %

Salade de fruits Frais

Assiette festive foie gras et crépe de saumon fumé
Aiguillettes de Volaille Marinées aux Morilles
Gratin dauphinois
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Tous nos plats et hors d'oeuvres sont fabriqués sur site dans le respect des traditions culinaires

Pour votre information :

Les Menus établis sont sous réserve d'approvisionnement
Toute I'équipe de restauration vous souhaite :

Un Joyeux Noél et de Bonnes Fétes de fin d'Année




