Les Menus du restaurant scolaire
Mois d' Octobre 2016

17 et 18 Octobre pour la semain du Gout ! Spécialités du Poitou-Charentes
L'info du mois prochain :

Menu Halloween !

TS
2

23

DISSAY

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
03-oct-16 04-oct-16 05-oct-16 06-oct-16 07-oct-16
Betteraves a I'échalotte Crépe jambon fromage, salade Friands au Fromage Salade de Tomates, Mozzarella CEufs farcis Mimosa

Cuisse de poulet rétie

Sauté d'agneau aux petits oignons

Chipolatas au Four

Longe de Porc Rétie, jus Caramélisé au Miel

Pdtes Fraiches Bio aux Deux Saumons

Frites fraiches Jardiniére de Légumes Pommes Noisette Mousseline de carottes Mélange de Salade

Kiri Gouda Bio % Fromage Camembert Bio % P'tit Roulés

Créme dessert chocolat bio % Poire Compote de Pommes Duo Chocolat Créeme Anglaise Glace
A L'école tous les jeudis matin & la récré, on mange un fruit et ¢a fait du bien !
Lundi Mardi A\ Mercredi au Centre de loisirs < Jeudi Vendredi
@ 6 5 :
10-oct-16 11-oct-16 \ ) |!! 12-oct-16 e 1 13-0ct-16 14-0ct-16
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Trio Choux, Jambon, Comté Carottes Rapées a l'orange Duo de Saucisson, beurre Concombre Vinaigrette M de foie, Cornich

Escalope de Dinde a la Creme de Pleurotes
Semoule

Chévre a la Coupe

Boulettes d'Agneau jus au ketchup

Haricots Verts Persillés

Yaourt Nature Sucré Bio %

Lasagnes Bolognaise

Salade Verte

Vache qui rit

Noix de joue de porc confites
Poélée de légumes

Brie a la coupe

Ceeur de Filet de Merlu Sauce Tomate

Riz Basmati

Petit Suisse Bio aux Fruits %

Créme Caramel Boudoirs Salade de fruits frais Tarte Bourdaloue Kiwi bio %
Lundi Mardi Mercredi au Centre de Loisirs Jeudi Vendredi
17-oct-16 18-oct-16 19-oct-16 20-oct-16 21-oct-16
e -~ o
Assiette de spécialité poitevine Salade de chévre chaud au miel Duo de crudités . - e
(rillon, boudin, farci poitevin) L
Fricassée de lapin a la poitevine Ragout de veau a I'oseille Araignée de Porc Charcutiére @ ¥
e
Pommes de terre sautées Petit pois Pdtes fraiches bio % [ ! ',
Lol g
Chabichou Fromage blanc bio S Entremet a la Vanille
Y

Compote ,Tourteau Fromager

Petit broyé du poitou de mémé Denise

Gauffre




Contact Restauration Christian et Vincent 05/49/46/15/63 c.geay@dissay.fr

Pour votre information :
Tous nos plats et hors d'oeuvres sont fabriqués sur site dans le respect des traditions culinaires

Toute I'équipe de restauration vous souhaite :




