Les Menus du restaurant scolaire
Mois de Janvier 2017

Bonne Année a Tous !
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L'info du mois prochain :

Brioche des rois le 6 Janvier !

Vive les Crépes !

Lundi
02-janv-17

Mardi
03-janv-17

Crudités du Jour

Escalope Cordon Bleu

Petits Pois Carottes

Camembert bio %

Mercredi au Centre de Loisirs
04-janv-17

Rillettes de Jambon
Raviolis Pur Beeuf au Gratin
Salade Verte

Fromage de Chévre

Jeudi
05-janv-17

Potage de Légumes

Cuisse de Poulet rétie aux Herbes

Poélée de haricots verts

Gouda Bio %

Vendredi
06-janv-17

Toast de Chévre Chaud et salade

Filet de Merlu Sauce Tomate au Basilic

Pdtes Fraiches Bio %
Fromage Blanc Bio %

Créme Renversée au Caramel Compote de Pommes Clémentines Brioche des Rois
A L'école tous les jeudis matin & la récré, on mange un fruit et ¢a fait du bien !
Lundi Mardi Mercredi au Centre de loisirs g Jeudi 3 W Vendredi
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09-janv-17 10-janv-17 11-janv-17 ! Z’ E 12-janv-17 & l." 13-janv-17

Taboulé a I'oriental

Réti de Beeuf et son jus

Haricots Beurre persillés @

Mimolette a croquer

Salade de Choux aux Pommes Granny Smith
Saucisse Grillée au Four

Pommes Frites Fraiches

Saint Paulin Bio %

Salade Composée
Pizza Royale du Chef
Salade Verte

Six de Savoie

Concombres Vinaigrette

Filet de Poulet poélé a la creme de Curry

Semoule

Brie Portion

Soupe au Vermicelle
Poisson Meuniére
Epinards Hachés a la créme

Yaourt a Boire

Kiwi Bio %

Poire Chou a la Créme Mousse au Chocolat Flan Pdtissier
Lundi Mardi Mercredi au Centre de Loisirs Jeudi Vendredi
16-janv-17 17-janv-17 18-janv-17 19-janv-17 20-janv-17
Duo de Saucisson , Beurre Toast de Rillettes de Sardines Potage de Légumes a la Tomate Betteraves rouges vinaigrette, (Eufs durs P'tit Croi: Chaud, Jambon Fr

Sauté de Dindonneau a la Provengale

Pdtes Fraiches Bio %

St Nectaire a la coupe

Compote de Pommes

Hachis Parmentier Maison
Salade Verte
Petits Suisse Nature Sucré

P'tite Gauffre

Boulettes a I'Agneau
Pommes de Terres Sautées
Emmental a la Coupe

Salade de Fruit

Réti de Porc et son jus

Mousseline de Carottes

Camembert Bio %

Tranche de Créme Caramel

Ceeur de Filet de Merlu sauce Tomate

Riz Basmati

Mimolette

Velouté de Fruit a la Fraise
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Lundi Mardi Mercredi au Centre de Loisirs Jeudi Vendredi
23-janv-17 24-janv-17 25-janv-17 26-janv-17 27-janv-17
Duo céléri et carottes en Rémoulade Flammekueche et Salade

Salade Composée au Thon
Sauté de Veau Marengo

Semoule Méditéranéenne

Bouillon de Légumes a la Tomate

Escalope de Dinde a la Créme

Carottes Vapeur Bio au Jus de Viande%
»

Concombre Vinaigrette
Tartifflette Savoyarde
Salade Verte

Kiri

Mironton de Beeuf

Pdtes Fraiches Bio %

Ficello

Dos de Colin en Croite de Pain d'Epices
Epinards Béchamel

Fromage de Chévre

Fromage Blanc Bio % P'tit Louis
Crépe au Sucre Kiwi Bio % Flan Patissier lle Flottante aux Amandes et au Caramel Tranche d'Ananas
Lundi Mardi Mercredi au Centre de Loisirs Jeudi Vendredi
30-janv-17 31-janv-17 01-févr-17 02-févr-17 03-févr-17
Potage au 5 Légumes Toast de Chévre Chaud et Salade

Avocat Surimi Mayonnaise

Jambon Blanc Charcutier
Pdtes Fraiches Bio %

Tomme Grise a La coupe

Moelleux Créme Vanillée

Paté de Foie, cornichons
Cuisse de Poulet rétie
Poélée de Haricots verts

Camembert Bio %

Banane

Salade Gruyére, Jambon, CEuf dur
Réti de Beeuf, jus au Ketchup
Gratin Dauphinois

P'tit Bio au fruit %

Beignets au Sucre

Joue de Porc Confite
Jardiniére de Légumes
Boursin Ail et Fines Herbes

Tarte aux Pommes

Blanquette de Poisson
Riz Pilaf Bio
Saint Paulin Bio

Glace

Contact Restauration Christian et Vincent 05/49/46/15/63 c.geay@dissay.fr

Les menus établis sont sous réserve d'approvisionnement

Pour votre information :

Tous nos plats et hors d'oeuvres sont fabriqués sur site dans le respect des traditions culinaires

Toute I'équipe de restauration vous souhaite :
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