
            Menu Restaurant Scolaire Paul Emile Victor et Tony lainé
                                                         Décembre 2012

Infos de la période: Peut être que le Père Noël et ses lutins  passerront nous voir…?
Le mois prochain :           On fête les rois…  Qui aura la fève ?

DATE LES ENTREES LES PLATS CHAUDS LES LEGUMES LES DESSERTS
Velouté Escalope Haricots Vert Kiri

Lundi 3 Décembre à la tomate Cordon Bleu Persillés Poire

Crudités Tartiflette Salade Yaourt brassé

Mardi 4 Décembre du jour de Savoie Verte Pulpé

Fruit à la récréation Rillette Sauté de Veau Poêlé de Saint Nectaire

Jeudi 6  Décembre au jambon aux milles fleurs Légumes Compote de pommes

Toast de chèvre chaud Filet de merlu blanc Rigatonis Moelleux au chocolat

Vendredi 7 Décembre salade de mâche  jus de ratatouille Pâtes Fraiches Bio crème anglaise

Concombre Joue de Porc Pommes Crème caramel

Lundi 10 Décembre à la vinaigrette Confite à la fleur de thym Sautées Petite galette maison

Taboulé Pot au feu Légumes Emmental à la coupe

Mardi 11 Décembre à l'oriental de volaille D'hivers Clémentines

Fruit à la récréation Potage Boulette de bœuf Duo de haricots Yaourt à la confiture 

Jeudi 13 Décembre de légumes sauce ketchup en persillade de framboise

Salade aux petits lardons Dos de cabillaud Riz Petit moulé nature

Vendredi 14 Décembre et mimosa d'œuf dur en écailles de chorizo basmati Gâteau Basque

Duo de saucissons Escalope Carottes Camembert bio

Lundi 17 Décembre beurre de dinde au jus de viande Bananes



Crudités Liégois

Mardi 18 Décembre du jour aux fruits

Fruit à la récréation Crêpe jambon Cuisse de poulet Jardinière Fromage

Jeudi 20 Décembre salade de mâche Rôtie de légumes Glaces

Menu de Noël Apéritif et Assiette Epaule de porcelet Pommes Délice Craquant

Vendredi 21 Décembre Gourmande du père noël braisé à l'ail et au thym Forestines chocolat framboise

                                Tous nos plats et hors d'œuvres sont fabriqués sur site dans le respect des traditions culinaires
Information : Les viandes bovines servies au restaurant scolaire sont d’origine française 

Bon appétit !
 Contact Restauration :  Christian, Vincent

 05.49.46.15.63

restoscolaire@dissay.fr

            Toute l'équipe vous souhaite un Joyeux Noël et une Très Bonne Année 2013

Tagliatelles fraiches bio

à la Bolognaise
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