
            Menu Restaurant Scolaire Paul Emile Victor et Tony lainé
                                          Novembre 2012
Infos de la période: Tirage au sort : un parent de chaque classe vient déjeuner avec un élu 
Le mois prochain :             Menu de Noël et les CP en atelier cuisine avec Le chef Vincent

DATE LES ENTREES LES PLATS CHAUDS LES LEGUMES LES DESSERTS

Potage Jambon Pâtes fraîches Fromage  de Chèvre

Lundi 12 Novembre de la sorcière Blanc Bio Compote de pommes, cigarette russe

Concombre Cuisse de poulet Haricots Vert Riz au lait

Mardi 13 Novembre vinaigrette Rôtie à l'estragon Persillés de mémé Denise

Fruit à la récré Friand fromage Boulettes de bœuf Pommes crispy cubes Mousse

Jeudi 15 Novembre sur lit de mâche Sauce ketchup aux herbes au Smarties

Salade Filet de Merlu blanc Epinards Brie de Meaux à la coupe

Vendredi 16 Novembre composée de Michèle Poché au citron Béchamel Entremet poire caramel

Crudités Tartifflette Mélange  de Perle de lait

Lundi 19 Novembre du jour de Savoie Salade à la vanille

Duo saucisson Aiguillette de volaille Petit pois carottes Emmental à la coupe

Mardi 20 Novembre beurre à la crème Bio Raisins blancs

Fruit à la récré Salade d'endives Longe de porc rôtie Frites Fromage Blanc

Jeudi 22 Novembre au jambon, œuf dur au miel Fraîches nature sucré

Potage Beignet de Ratatouille Camembert bio

Vendredi 23 Novembre aux 5 légumes poissons Niçoise Clémentines



Menu Asie Petit Nem's Sauté de dinde Riz Fromage

Lundi 26 Novembre feuille de laitue sauce aigre douce Cantonnais Brochette de fruits frais

Potage Croque Salade  Petit pot de crème

Mardi 27 Novembre Dubarry Monsieur verte renversée

Fruit à la récré Salade de Emincé de bœuf Etuvé de carottes Moëlleux chocolat

Jeudi 29 Novembre concombre bulgare provençal Bio crème anglaise

Salade Dos de colin Pâtes fraîches Frulos slurp

Vendredi 30 Novembre piémontaise concassé de tomate Bio crêpe au sucre

                                Tous nos plats et hors d'œuvres sont fabriqués sur site dans le respect des traditions culinaires
Information : Les viandes bovines servies au restaurant scolaire sont d’origine française 

Bon appétit !
 Contact Restauration :  Christian, Vincent

 05/49/46/15/63

restoscolaire@dissay.fr


