Les Menus du restaurant scol(alre

Mois de JUIN 2015

Déjeuner en Musique le 19 !

L'info du mois prochain!

[ ] ..-
Vive Les Vacances !

DISSAY

Lundi
01-juin-15

Tranche de melon
Réti de beeuf
Poéllée de haricots verts
Kiri

Tarte normande

Mardi
02-juin-15

P'tit Blinis au Thon

Boulette d'Agneau sauce Aigre douce

Semoule méditerr et petits lé

Camembert bio @g
L4

Compote de pomme framboise

Jeudi
04-juin-15

Croq' salade Michéle party!
Jambon braisé a I'estragon
Mijotée de flageolets

Saint nectaire a la coupe

Yaourt bio fruits mixés @g
L4

Vendredi
05-juin-15

Taost de chévre chaud, salade verte

Ceeur de merlu sauce tomate
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Riz créole
Edam bio

Fraises creme fouettée

A L'école tous les jeudis matin a la réa@ mange un fruit et ¢a fait du bien !
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Lundi
08-juin-15

Salade de tomates, féta et basilic
Duo de saucisses,merguez
Frites fraiches

Tranche de créme caramel

Mardi
09-juin-15
Taboulé a I'orientale
Brochette de sot I'y laisse Jus au curry
Carottes vapeur bio %

Chévre a la coupe

Jeudi \
114uin-15 (@00

N

Concombre sauce salade

Macaroni bio a la bolognaise %

Parmesan rapé

Salade verte

Vendredi
12-juin-15

Duo de cruditées
Filet de colin meuniére
Epinards a la créme

Emmental a la coupe

Boudoir Nectarine Entremet fraisier Glace
Lundi Mardi ~\ Jeudi Vendredi
15-juin-15 16-juin-15 ‘f'{;‘ﬂ : 18uin-15 19uin-15
il On déjeune en musique!
Melon jambon de pays Tomate monégasque Radis beurre Salade rock and roll

Pizza de la cantina

Salade verte

Yaourt a boire

Péche

Cuisse de poulet réti

Po de terre rissolé
Saint paulin bio

Crépe au sucre

Lomos de porc a la plancha

Gratin de courgettes bio @‘;
%

Lerdammer

Mousse au chocolat

Dos de cabillaud flamenco

Pétes fraiches bio @é

Petit filou tube!

Brochette de fruits disco




Lundi Mardi ~ Jeudi Vendredi
224juin-15 234uin-15 ‘f"&‘;% ; 25uin-15 26-juin-15
Carottes rdpée a l'orange

Concombre vinaigrette Tranche de melon

Salade de pdtes océane
Filet de poulet basmati Réti de porc braisé a la sauge Dos de colin poché aux aromates

Escalope cordon bleu
Pommes charlotte vapeur

Petit pois bio a la frangaise % Riz Thai Mousseline de carottes
Vache qui rit

Tartare ail et fines herbes Pocket bio framboise mire

Brie a la coupe
Madeleine Liégois de fruits pomme framboise

Abricot Moelleux au chocolat, créme anglaise
Lundi Mardi o Jeudi Vendredi
29-juin-15 30juin-1s  (&F ",!f 02-juil-15 03-juil-15
/\j PIC NIC DANS LA COUR!!
Tranche de melon

Duo Saucisson, beurre Salade de Tomates, GEufs durs Salade Mére Michéle des Tropiques
Aiguillettes de canard au miel Noix de Joue de Porc confites, Jus au Ketchup Paupiette du Pécheur au Citron Sandwich Parisien
Printaniére de Légumes Pommes de Terre Campagnardes Purée 4 Saveurs Délice Vert Chip's
" Fromage Blanc Bio Fromage Glace

Flan Patissier % Nectarine Jus d'orange

DISSAY

Contact Restauration Christian et Vincent 05/49/46/15/63 restoscolaire@dissay.fr

Pour votre information :
Tous nos plats et hors d'oeuvres sont fabriqués sur site dans le respect des traditions culinaires

Toute I'équipe de restauration vous souhaite




